
CHARDONNAY IGT TOSCANA
2024
Inaspettato. Un vino da scoprire.

PROVENIENZA
Vigneti che si estendono sul versante nord-ovest
della tenuta di Isole e Olena, circondati dal bosco, a
un’altitudine di 350–400 metri. Il suolo è un misto
composto da calcare, marne e galestro.

VINIFICAZIONE
Le uve di Chardonnay vengono fermentate in piccoli
legni, di cui solo il 30% nuovo, e maturate con un
lungo contatto con le fecce più fini.

ANNATA
La stagione 2024 è iniziata con la fase invernale non
troppo fredda e con precipitazioni contenute. La
primavera è stata piovosa con temperature che si
sono mantenute stabili. L’estate è stata più fresca
rispetto agli anni precedenti e con qualche pioggia in
più, il che ha permesso alle piante di avere una fase
vegetativa molto attiva e sana, raccogliendo uve con
una grande freschezza ed eleganza aromatica.

ALCOL: 14%
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