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CHARDONNAY IGT TOSCANA 2023

Inaspettato. Un vino da scoprire.

PROVENIENZA

Vigneti che si estendono sul versante nord-ovest della tenuta
di Isole e Olena, circondati dal bosco, a un’altitudine

di 350-400 metri. Il suolo € un misto composto da calcare,
marne e galestro.

VINIFICAZIONE

Le uve di Chardonnay vengono fermentate in piccoli legni,
di cui solo il 30% nuovo, e maturate con un lungo contatto
con le fecce piu fini.

ANNATA

L’annata 2023 ha visto condizioni climatiche piu equilibrate
rispetto alle precedenti. La primavera e iniziata con
precipitazioni adeguate, che hanno aiutato a costruire

le riserve di acqua nel suolo. I mesi estivi sono stati caldi,

ma senza le ondate di calore estremo vissute negli anni recenti.
Le piogge periodiche durante la stagione vegetativa hanno
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dell’uva.




